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TRiihrwerk / Rotary strainer / Mélangeur / Pala / Mecanismo giratorio /
Roerwerk / metwanka / Mecanismo giratorio / Omrarer

2 Lochscheibe / Straining disc / Disque / Disco forato / Disco perforado /
Passeerschijf / puck c otBepctuamu / Disco perfurado / Hulskive

3 Topf / Body / Récipient / Recipiente / Recipiente / Pan / émKocTb /
Corpo do passe-vite / Skal

4 Abstreifer / Scraper / Racloir / Raschietto / Rascador / Schraper /
ckpebok / Separador / Skraber

Inbetriebnahme

Legen Sie die Lochscheibe (2) in den Topf (3). Nun fiihren Sie das
Riihrwerk (1) in die Lochscheibe ein und befestigen es, indem Sie den
Querbiigel (A) mit beiden Daumen herunterdriicken und dann so verdre-
hen, dass der Biigel in die Haltenasen (B) des Topfes einrastet. Abschlie-
Bend den Abstreifer (4) mit Daumen und Zeigefinger zusammendriicken
und von unten auf die Riihrwelle schieben.

Fiir das Passieren der verschiedenen Lebensmittel ist es notwendig, dass
sie vor dem Passiervorgang in einen dafiir geeigneten Zustand gebracht
werden, z. B. durch kochen, diinsten, rosten, reiben oder piirieren.
Anwendung

0b Marmeladen, Gelees, Saucen, Chutneys, Piirees oder Mus — Einmachen
ist wieder in! Und mit der FLOTTEN LOTTE® von GEFU gelingt es im Hand-
umdrehen: Verschiedene Passierscheiben erméglichen unterschiedlichste
Zubereitungs- und Verarbeitungsmdglichkeiten von Obst und Gemiise.

1 mm: Fiir Gelee, Saucen, Obst- und Gemiisepiiree und Babynahrung.

3 mm: Zum Passieren von z.B. Obst und Gemiise fiir feines Mus.

5 mm: Eignet sich fiir Kompotte und grobes Passieren.

First-time use

Place the straining disc (2) inside the body (3). Insert the shaft of the
rotary strainer (1) into the straining disc and fix it by pressing down the
crosshar (A) with both thumbs und turning it until it locks into the retai-
ning lugs (B) on the body. Finally fix the scraper (4) onto the end of the
shaft below the disc by pressing it as a spring.

To sieve the various foods, they first need to be made into an appropriate
consistency, such as by cooking, steaming, roasting, grating or puréeing.
Use

Jams, jellies, sauces, chutneys, purées or pulp — bottling is“in” again.
And thanks to GEFU's FLOTTE LOTTE® they can be made in no time at all:
a range of straining discs support the most varied ways of preparing and
processing fruit and vegetables.

1 mm: For jellies, sauces, fruit and vegetable puree as well as baby food.
3 mm: Strains e.g. fruit and vegetables for fi ne pulps.

5 mm: Perfect for stewed fruit and for coarse straining.

Mise en service

Placez la grille perforée (2) dans le récipient (3). Introduisez le

mélangeur (1) au centre de la grille et fixez-le sur Iétrier transversal (A) en
appuyant vers le bas avec les pouces puis tournez pour I'enclencher dans
les pattes de retenue (B) du récipient. Pressez ensuite le racleur (4) avec le
pouce et l'index et fixez-le par-dessous au mélangeur.

Pour le moulinage des divers aliments, il est nécessaire qu'ils soient ame-
nés a un état approprié avant de les passer a la moulinette, par exemple
par ébullition, ragodt, rotissage, rapage ou réduction en purée.
Utilisation

Confitures, gelées, sauces, chutneys, purées ou compotes, les conserves en
bocaux reviennent a la mode ! Un jeu d'enfants avec le moulin a légumes
FLOTTE LOTTE® de GEFU : équipé de différentes disques, il permet de
préparer et traiter les fruits et les |égumes de maniéres les plus variées.

1 mm: Pour les gelées, les sauces, les purées de fruits et de légumes et les
aliments pour bébé.

3 mm: Pour mouliner fi nement fruits et Iégumes.

5 mm: Pour passer des compotes avec morceaux de fruits.

Messa in funzione

Collocare il disco forato (2) nel recipiente (3). Posizionare la pala (1) sul
disco e fissarla premendo con entrambi i pollici la staffa trasversale (A),
girandola contemporaneamente in modo da farla incastrare nei nasetti
(B). Successivamente, premere assieme con i pollice e I'indice il raschietto
(4) e spingerlo da sotto sull'asse del miscelatore.

Per passare i vari alimenti & necessario che siano preparati in modo
adeguato, ovvero cotti in pentola, al vapore, arrostiti, grattugiati o ridotti
apurea.

Utilizzo

Confetture, gelatine, salse chutney, puré o mousse: le conserve sono tor-
nate di moda! E con FLOTTE LOTTE® di GEFU & un attimo prepararle. Diversi
dischi filtro consentono varie possibilita di preparazione

e lavorazione della frutta e della verdura.

1 mm: Per gelatine, salse, passati di frutta e verdura, alimentazione dei
neonati.

3 mm: Per passare per esempio frutta e verdura, ottenendo delicate
mousse.

5 mm: Per composte e per passare grossolanamente.

Puesta en marcha

Coloque el disco perforado (2) en el recipiente (3). Introduzca el mecanis-
mo giratorio (1) en el disco perforado y fijelo apretando con ambos pulga-
res la barra transversal (A) hacia abajo y girdndola de manera que quede
encastrada en las pestaiias de sujecion (B) del recipiente. Finalmente,
comprima el rascador con el pulgar y el dedo indice a modo de muelle (4) y
empujelo desde abajo sobre el eje del meca nismo giratorio.

Para poder colar los distintos alimentos, es necesario haberlos llevado al
estado necesario, ya sea cocindndolos, cociéndolos, asandolos, rallandolos
0 haciéndolos puré.

Modo de uso

Ya sean mermeladas, jaleas, salsas, chutneys, purés o cremas: jlas conser-
vas caseras vuelven a estar de moda! Y con el pasapurés FLOTTE LOTTE®

de GEFU, se preparan en un abrir y cerrar de ojos. Los diferentes discos
perforados abren las més diversas posibilidades para la preparacion y
elaboracion de frutas y verduras.

1 mm: Para jalea, salsas, purés de fruta y verdura, asi como para alimentos
para bebés.

3 mm: Para pasar, por ejemplo, frutas y verduras para obtener un puré fi
noy suave.

5 mm: Para preparer compota o para sacar maximo provecho de los
alimientos.

Ingebruikname

Leg de gatenschijf (2) in de pan (3). Druk het roerwerk (1) door de gaten-
schijf en bevestig het roerwerk door de dwarsheugel (A) met beide dui-
men naar beneden te drukken en zo te draaien dat de beugel in de gaten
(B) van de pan vastklikt. Vervolgens de schraper (4) met duim en wijsvin-
ger samendrukken en over de pin aan de onderkant van pan schuiven.
Voor het zeven van de verschillende ingrediénten is het noodzakelijk dat
7ij voor het zeven in een geschikte toestand worden gebracht, bijvoorbeeld
door koken, stomen, roosteren, raspen of pureren.

Toepassing

Jam, gelei, sauzen, chutneys of moes — inmaken is weer helemaal terug!
En met de FLOTTE LOTTE® van GEFU lukt het in een handomdraai. Met de
verschillende passeerschijven kunnen groenten en fruit op allerlei manie-
ren worden verwerkt.

T mm: Voor gelei, sauzen, extra fi jn fruit- en groentepuree en babyvoe-
ding.

3 mm: Voor het passeren van bv. fruit en groente tot een fi jne moes.

5 mm: Voor compotes en grof pureren.

BBop B Kcnnyataumio

MomecTuThb AMCK € 0TBEpCTUAMM (2) B EMKOCTD (3). BcTautb Metwanky
(1) B AMICK 1 yKpenuTb €8, HaxaB Ha nonepeyHyio pyuKy (A) 6onbLummn
nasnbLamm obevx pyK 1 MoBepHYB TaK, uTobbl pyuka BoLLIa B KpenéxHble
BbICTYNbI (B) EMKoCTI. CaTb CKPeBOK 60NbLUMM 1 yKa3aTeNbHbIM Nanb-
Liem pyKi (4) u HapeTb CHU3Yy Ha Ban MeLUanku.

[lnA naccepoBKy pasnuyHbIX NPOAYKTOB HEOOXOANUMO NOATOTOBUTD UX K
3TOMY NPOLIeCCy, Hanpumep, CBapUTb, NPUMYCTUTD B HEOOMBLLIOM Konnye-
CTBE XUAKOCTM, 06:KapuTb, NOTEPETb AN NPEBPATUTD B MHOpe.
NpumeHenue

Byzb T0 ZeMbl, ene, CoyCbl, YaTHY, Mope K MYCC — KOHCepBUPOBa-
Hue cHoBa B Mope! U ¢ nomowybto FLOTTE LOTTE © ot GEFU 3701 npoviecc
3aHIUMAeT COBCEM HEMHOTO BpeMeHU. Pa3nnuHble NPoTUPOYHbIE AUCKM
0becneunBatoT camble pasHble BOMOXHOCTI OATOTOBKY 1 nepepaboTku
OpYKTOB 11 0BOLL|EIA.

1 mm: [Ins NpUroToBREHMA Xene, COyCoB, DPYKTOBbIX M 0BOLLHBIN Miope
11 IETCKOT0 NUTAHMA.

3 mm: [InA npoTMpKy GPYKTOB 1 0BOLLEV B HEXHOE Miope.

5 mm: [l1CK C OTBEPCTUAMY TOLLMHON B SMM WeanbHo NOAX0AUT ANA
MIPUrTOBIIEHUA KOMMOTA UIW NPUTOTBIIEHNSA KPYMHOTO Miope.

Colocagao em funcionamento

Coloque o disco perfurado (2) no corpo do passe-vite (3). Agora, introduza
0 mecanismo giratdrio (1) no disco perfurado, pressionando a barra
transversal (A) para baixo com os dois polegares e rode, de modo que a
barra encaixe nas patilhas de retencéo (B) do corpo do passe-vite. Por fim,
com o polegar e o indicador, fixar o separador (4) na extremidade do veio
por baixo do disco, pressionando como uma mola.

Para realizar o processo de passar os alimentos, estes necessitam de ser
previamente preparados sendo, p. ex., cozidos, estufados, torrados, ralados
ou transformados em puré.

Aplicagao

Compotas, geleias, molhos, chutneys, purés ou cremes — as conservas
caseiras voltam a estar na moda! E com o FLOTTEN LOTTE® da GEFU,
preparam-se num abrir e fechar de olhos: os diversos discos para

passar permitem as mais diferentes possibilidades de preparacéo e
processamento de fruta e legumes.

1 mm: para geleias, molhos, purés de fruta e de leqgumes e papinhas.

3 mm: para passar, por ex., fruta e legumes para cremes finos.

5 mm: adequado para compotas e alimentos passados grosseiramente.

Ibrugtagning

Laeg hulskiven (2) i skalen (3). Seet nu omroreren (1) ind i hulskiven, og
fastgor den ved at trykke tvaerbgjlen (A) ned med begge tommelfingre
og derefter dreje den, sa bgjlen griber ind i skalens holdetapper (B). Tryk
derefter skraberen (4) sammen med tommel- og pegefinger, og skub den
pa roreakslen nedefra.

For at kunne filtrere de forskellige fadevarer er det ngdvendigt, at de
forberedes til denne proces ved f.eks. at koge, stege, riste, rive eller purere
dem.

Anvendelse

Uanset om det er syltetej, gelé, sovs, chutney, puré eller mos —
konservering er igen blevet populart! 0g med FLOTTE LOTTE® fra GEFU
tager det ingen tid: Forskellige filtreringsskiver tillader en lang raekke
muligheder for forberedelse og forarbejdning af frugt og grantsager.

1 mm:Til gelé, sovs, frugt- og grentsagspuré samt babymad.

3 mm:Til filtrering af fx frugt og grantsager til fin mos.

5 mm: Til kompot og grov filtrering.



1 Korba obrotowa / Michac / Miesac / Metlice / Metlice / Keveromi /
Strecuratoare rotativd / Cmecuten

2 Sito / Perforovany kotouc / Dierkovany kott¢ / Lyuktarcsa / Luknjicasta
plod¢a / Lyuktdrcsa / Disc de strecurare / [lepdopupat Anck

3 Korpus maszynki / Hrnec / Hrniec / Posoda / Posuda / Edény / Corpul /
TeHnxepa

4 Skorbak / Stérka / Stierka / Strgalo / Struga¢ / Lehiiz6 /
Arc pentru Razuire / Crbprano

Uruchomienie

Umies¢ sito (2) wewnatrz korpusu (3). WH6z sitko obrotowe (1) w tarcze
napinajaca i zamocuj, naciskajac w dot poprzeczke (A) obydwoma kciu-
kami i obracajac ja, az zablokuja sie w uchwyty mocujace (B) w korpusie
maszynki. Na koniec zamocuj skrobak (4) na koricu watu pod tarcza,
naciskajac go jako sprezyne.

Aby przetrzec rézne produkty spozywcze, nalezy najpierw doprowadzi¢ je
do okreslonego stanu, np. poprzez gotowanie, duszenie, pieczenie, tarcie
lub zmielenie.

Uzycie

Dzemy, galaretki, sosy, chutney, purée czy pulpa — weki znéw s3 w modzie.
Dzieki FLOTTE LOTTE® firmy GEFU mozna je zrohi¢ w mgnieniu oka: szeroka
gama tarcz sitowych oferuje najrézniejsze sposoby przygotowywania i
przetwarzania owocéw i warzyw.

1 mm: Do galaretek, sosow, przecieréw owocowych i warzywnych oraz
zywnosci dla niemowlat.

3 mm: Do owocow i warzywa na delikatng miazge.

5 mm: Idealny do owocéw gotowanych na parze i do grubego przeced-
zenia.

Uvedeni do provozu

Vlozte perforovany kotouc (2) do hrnce (3). Nyni zasurite micha¢ (1) do
perforovaného kotouce a upevnéte ho stlacenim pricky (A) obéma palci
dolii a otocenim tak, aby se pricka zajistila do zajistovacich vystupki (B) v
hrnci. Na zavér stlacte stérku (4) palcem a ukazovackem a nasadte zespodu
na hfidel michace.

Pro pasirovani riznych potravin je nutné, aby tyto byly pred vlastnim pa-
sirovanim uvedeny do vhodného stavu, napf. vafenim, duSenim, pecenim,
strouhdnim nebo tfenim.

Pouziti

Marmelady, Zelé, omécky, catni, pyré nebo povidla — zavafovani je opét v
kurzu! S pasirovacem FLOTTE LOTTE® od GEFU ho hravé zvladnete: Riizné
pasirovaci kotouce umoziuji nejrliznéjsi zplsoby pfipravy a zpracovani
ovoce a zeleniny.

1 mm: Pro Zelé, omécky, ovocné a zeleninové pyré a détskou vyzivu.

3 mm: Pro pasirovani napr. ovoce a zeleniny na jemnd povidla.

5 mm: Vhodné pro kompoty a hrubé pasirovani.

Prvé pouzitie

Dierkovany kottc (2) vlozte do hrnca (3). Miesac (1) zasurite do dierko-
vaného kotca a upevnite ho tak, Ze priecny tichyt (A) zatlacite oboma
palcami nadol a potom otocite tak, aby ichyt zapadol do pridrznych
vystupkov (B) hrnca. Potom stlacte pomocou palca a ukazovaka stierku (4)
azdola ju nasadte na mieaci hriadel.

Na pasirovanie roznych potravin je potrebné, aby sa pred pasirovanim
pripravili do vhodného stavu, napr. varenim, dusenim, prazenim, trenim
alebo pretldcanim.

Pouiitie

Marmelady, Zelé, omécky, Catni, pyré ¢i kase — zavaranie je znova,,in”!
Pomocou pasirovaca FLOTTE LOTTE® znacky GEFU sa vém podari za okamih
vdaka roznym pasirovacim kottcom, ktoré umozfiujui najroznejsiu pripra-
VU a spracovanie ovocia a zeleniny.

1 mm: Na Zelé, omécky, ovocné a zeleninové pyré a detsku vyZivu.

3 mm: Na pasirovanie napr. ovocia a zeleniny na jemnu kasu.

5 mm: Vhodny na kompéty a pasirovanie nahrubo.

Zacetna uporaba

Luknjicasto plo3co (2) polozite v posodo (3). V plos¢o z luknjicami names-
tite metlice (1) in jih pritrdite tako, da s palcem pritisnete precni rocaj (A)
navzdol in ga nato obrnete tako, da se rocaj zatakne v utor (B) v posodi.
Nato s palcem in kazalcem stisnite strgalo (C) in ga s spodnje strani potis-
nite na gred metlic.

Pri pasiranju razlicnih Zivil je pomembno, da so Zivila pred pasiranjem v
primernem stanju, kar dosezete npr. s kuhanjem, dusenjem, prazenjem,
ribanjem ali tlacenjem.

Uporaba

Ne glede na to, ali pasirate marmelado, Zele, omako, catni, pire ali mousse
—vlaganje je spet v modi! S FLOTTEN LOTTE® GEFU vam to uspe eno samo
potezo: Razlicni nastavki za pasiranje omogocajo najrazlicnejse moznosti
priprave in obdelave sadja in zelenjave.

1 mm plosca za pasiranje: Za zele omako, sadni in zelenjavni pire in
otrosko hrano.

3 mm plosca za pasiranje: Za pasiranje npr. sadja in zelenjave za fini
mousse.

5 mm plosca za pasiranje: Primerno za kompote in grobo pasiranje.

Pocetnirad

Plocicu s rupicama (2) stavite u posudu (3). U plocicu s rupicama namjes-
tite metlice (1) i pricvrstite ih tako da palcem pritisnete prednju rucku (A)
prema dolje i zatim okrenite tako da se rucka pricvrsti u utor (B) u posudi.
Strugalo (C) na kraju pricvrstite na donju stranu i potisnite ga na metlice.
Prije pasiranja razlicitih namirnica nuzno ih je obraditi (npr. kuhanje,
kuhanje na pari, pecenje, ribanje ili usitnjavanje) da bi se dovele u stanje
prikladno za samo pasiranje.

Upotreba

Dzemovi, pekmezi, umaci, zacini, kae ili sokovi — flairanje je opet “in"
zahvaljujuci GEFU's FLOTTE LOTTE® mogu se brzo napraviti: veliki izbor
ploca za pasiranje omogucuje razlicite nacine pripreme i obrade voca i
povrca.

1 mm ploca za pasiranje:

Za pekmeze, umake, voce i povrée i hranu za bebe.

3 mm ploca za pasiranje:

Pasira voce i povrce do finih pulpa.

5 mm ploca za pasiranje:

Savrieno za kompote i grubo pasiranje.

Uizembe helyezés

Helyezze be a lyuktarcsat (2) az edénybe (3). Ezutdn vezesse bele a
keverd (1) tengelyét a lyuktarcsaba és rogzitse tgy, hogy a keresztvasat (A)
mindkét hiivelykujjéval lefelé nyomja és elforditja tgy, hogy bekattanjon
az edény tartofiileibe (B). Végiil nyomja dssze a lehtizét (4) a hiivelykujja
és a mutatéujja kozott és alulrél tolja rd a kever6tengelyre.

Akiilonboz6 élelmiszerek atpaszirozésahoz sziikséges, hogy az atpaszi-
rozasi mivelet el6tt megfeleld dllapotba hozzuk ezeket, pl. forraldssal,
parolassal, porkdléssel, reszeléssel vagy piirésitéssel.

Hasznalat

Akar lekvér, dzsem, sz6sz, chutney, piiré vagy pép — a bef6zés tjra di-
vatha j6tt! A GEFU FLOTTEN LOTTE® passzirozéjdval pedig pillanatok alatt
megvan: a tobbféle passzirozétarcsaval a legkiilonbozéféleképpen tudja
feldolgozni a zoldségeket és gyiimdlcsoket.

1 mm: zselé, sz0sz, gyiimolcs- és zoldségpiiré és bébiétel.

3 mm: gyiimdlcsok és zoldségek finom péppé passzirozasara.

5 mm: alkalmas kompdtnak és durva passzirozashoz.
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Punerea in functiune
Asezati discul de strecurare (2) in interiorul corpului (3). Introduceti arbo-
rele rotativ al strecurdtorii (1) peste discul de strecurare si fixati-I, apdsand
in jos bara transversala (A) cu ambele degetele mari si rotind-o pand se
blocheazi in dispozitivul de fixare (B) al corpului strecuratorii. in cele

din urma fixati racleta (4) pe capatul arborelui de sub disc prin apasarea
acestuia ca pe unarc.

Pentru pasarea diferitelor alimente, este necesar ca acestea s fie aduse in-
tr-o stare adecvatd fnainte de procesul de pasare, de exemplu, prin fierbere
in apd, fierbere indbusitd, prdjire, razuire sau transformare in piure.

Mod de utilizare

Gemuri, jeleuri, sosuri, chutney - uri, piureuri sau pulpd - imbutelierea

este din nou,lamodd”. Si datorita FLOTTE LOTTE® de la GEFU, acestea pot fi
realizate in cel mai scurt timp:

0 gama diversa de discuri de strecurare sustin cele mai variate modalitati
de pregatire si prelucrarea a fructelor si legumelor.

1 mm: Pentru jeleuri, sosuri, piure de fructe si legume, precum si ménca-
rea pentru bebelusi.

3 mm: Tulpini de ex. fructe si lequme pentru pulpe fine.

5 mm: Perfect pentru fructe indbusite si pentru strecurare grosiera

MbpBoHayanHa ynotpe6a

MocTaBete nepdopupaxna auck (2) B Tenpxepara (3). Cera Bkapaiite
cmecuens (1) B nepdopupanma AUCK 1 ro 3akpeneTe, Kato ¢ ABaTa na-
neLja NpUTUCKaTe HaoNy HanpeyHarta pbuka (A) U cnef ToBa 3aBbPTUTE,
TaKa ye pbukara a ce GuKcupa B 3axBalLaLyute 3b6un (B) Ha TeHmxepa-
Ta. Hakpas cTucHeTe cTbpranoto (4) C nanewa 1 nokasanewa u ro nocrase-
Te OTKbM J0JIHaTa CTPaHa KbM Bania Ha CMecuTens.

3a nacupaHeTo Ha pasnuyHITe XPaHUTENHU NPOAYKTI e HeobXoaMMo Te
Za 6baaT npuroTBeHN B NOAXOAALLO 3a LieNTa CbCToAHINE Npean Camus
NpoLec Ha Nacupakxe, Hanp. upe3 BapeHe, roTBeHe Ha Napa, neyeHxe,
HaCTbPrBaHe WK MiopupaHxe.

HauunH Ha ynotpe6a

He3aBucumo fanv mapmanazy, enera, C0COBE, YLTHY, MIOPeTa Uim Myc
— KOHcepBupaHeTo 0THOBO e Ha Mopa! A ¢ FLOTTEN LOTTE® Ha GEFU To ce
nonyyasa 6bp30 1 NECHO: pa3nnyHITe ANCKOBE 3a NacpaHe npeanarat
Hail-pasNinuHyi Bb3MOXHOCTI 3a NPUroTBAHE 1 06paboTka Ha NnoZoBe 1
3eneHuyuy.

1 mm: 3a xene, COC0Be, NNOZOBM 1 3eNIeHUYKOBM MiopeTa 1 bebeLuka xpaHa.
3 mm: 3a nacvpaHe HanpuMep Ha NNozJ0Be 1 3eneHuyLN 3a GUH MyC.

5 mm: loaxozALL 3a KOMNOTH U rpy6o nacvpane.
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